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Metos iVario 2-XS med standard 90mm ben

Product information

SKU 4353332

Product name Metos iVario 2-XS med standard 90mm ben
Dimensions 1100 x 756 x 485 mm

Weight 110,000 kg

Kapasitet 2 x 17 liter

Teknisk information 400V, 20 A, 14 kw, 3NPE, 50/60 Hz KV: R3/4"

Desc

Avloppsanslutning: g 40 mm

ription

Metos iVario 2-XS med standard 90 mm fotter.

Tva pannor som kan anvandas oberoende av varandra.

Kapacitet 2 x 17 liter bruksvolym och 2 x 13 dm? stekyta.

Metos iVario ar ett av marknadens modernaste matlagningssystem och
erbjuder maximal produktivitet, flexibilitet och enkelhet nar ni ska
koka, steka, fritera och tryckkoka mat och

ersatter darmed nastan all konventionell kdksutrustning. Den unika
varmetekniken ger maximal effekt och precision och tack vare den
intelligenta kdksassistenten, som tanker och

hjalper er, uppnar ni alltid férstklassig kvalitet pa alla matratter

utan omstandliga kontroller och évervakning. Upp till fyra ganger
snabbare, med upp till 40 % lagre energiférbrukning

och stora platsbesparingar jamfért med konventionell kdksutrustning. Det
innebar att iVario betalar sig pa bara nagra manader.

iVarioBoost
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iVarioBoost ar den patenterade varmeteknologin - tillverkad av keramiska
varmeelement som ar anslutna till den responsiva, reptaliga,
hogpresterande pannan. Det ar férklaringen till att iVario varmer upp
hela pannans botten till 200 oC (392 °F) pa mindre an 2,5 minuter och
vid behov sanker temperaturen otroligt snabbt. Samtidigt finns det
tillrackliga effektreserver att tillga, sa att de temperatursankningar

som uppstar vid stekning av stora mangder eller 6sning snabbt kan
korrigeras. For dig innebar det maximal effekt utan att maten branner
vid eller kokar 6ver. For basta matkvalitet, upp till fyra gdnger hégre
produktivitet, 17 % lagre steksvinn och 40 % lagre energiférbrukning.
iCookingSuite

iCookingSuite ar din intelligenta matlagningsassistent i iVario for

enkel anvandning och stdrsta maojliga hjalp i kdket. Intelligenta
sensorer i pannans botten Iaser av beskickningsmangd, matens status och
storlek och anpassar tillagningsprocessen I6pande. Och nar du behéver
hjalpa till informeras du av iCookingSuite. For anvandaren innebar detta
hogsta sdkerhet och kvalitet. Samtidigt sparar du in pa allt fran
6vervakning till tid, ravaror och energi.

iZoneControl (tillval)

Med iZoneControl kan du individuellt dela in pannans botten i olika
varmezoner och kéra dem pa olika temperaturer eller
tillagningsprocesser. Ytor som inte anvands varms inte upp.

Darmed kan du férvandla en stor iVario till fyra sma iVario. Du anger
Onskat resultat och startar tillagningsprocessen for valda zoner. Och
eftersom iZoneControl dessutom foreslar

vilken zon du ska anvanda till vilka ratter arbetar du mer effektivt och
sparar bade tid och energi. For dig innebar det hog flexibilitet,
tidsbesparingar och standig éverblick.

Programmeringslage

Med programadministrationen kan man intuitivt skapa manuella program
samt spara intelligenta tillagningsprocesser med deras individuella
installningar och administrera dem pa ett 6verskadligt satt.

> Kokning: 30 °C - kokpunkt

> Stekning: 30-250 °C

> Fritering: 30-180 °C

Maskinbeskrivning och funktioner

Intelligenta funktioner

> Intelligent energi-och temperaturstyrning med héga effektreserver och
exakt varmeférdelning 6ver hela pannarean

> Intelligent styrning av tillagningsprocesser for automatisk anpassning
av tillagningsstegen for att uppna 6nskat resultat, t.ex. bryning och
tillagningsgrad, pa ett sakert och effektivt satt, oberoende av

operator, storlek pa tillagningsgodset och beskickningsmangden

> Intelligent, automatisk upplyftning av kok- och friteringskorgar for
perfekt tillagningsresultat, optimal ergonomi och resurseffektivitet

> Sekundexakt dvervakning och berakning for att reproducera optimala
tillagningsresultat

> Ingrepp i intelligenta tillagningsprocesser eller omkoppling fran
intelligent matlagning till a la carte-laget for hdgsta flexibilitet

> Individuell, intuitiv programmering med drag och slapp av upp till 1
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200 program med upp till 12 steg

> Enkel déverféring av programmen till andra matlagningssystem via saker
molnanslutning med ConnectedCooking eller via USB-minne

> Sjalvldarande mandvrering, som anpassar sig efter
anvandningsférhallandena, till exempel den intelligenta sorteringen av
ofta anvanda recept

> Automatisk aterupptagning och optimalt avslut av tillagningsprocessen
trots stromavbrott

Tillagningsfunktioner

> Karntemperaturnal med 6 matpunkter, magnetisk kdrntemperaturnalhallare
och ergonomiskt handtag, samt automatisk felkorrigering vid felstick

> Automatisk, literexakt pafylining av vatten (enheten kan stallas in pa
liter eller galon)

> Toémning av kok- eller rengéringsvatten direkt genom det integrerade
utloppet i pannan (ingen tippning, inget golvavlopp)

> Pannan kan flyttas med elcylinder, styrning via displayen

> Pannbotten ar reaktionssnabb och repbestandig med hdg effekt

> Integrerad handdusch med automatisk aterféring och tva lagen fér dusch
eller strale

> Integrerat landspecifikt uttag (fér spanningar med nolledare)

> Delta-T-tillagning for extra skonsam tillagning med minimala
tillagningsforluster

> Digital temperaturvisning i °C eller °F, visning av installda och

faktiska varden

> Sprak for meddelanden kan stallas in

> Digital timer, 0-24 timmar med kontinuerliga lagen, valj om du vill

visa timmar/minuter eller minuter/sekunder.

> 24-timmars realtidsklocka

Uppkoppling

> Integrerat Ethernet-granssnitt (tillval) for kabelanslutning till den
molnbaserade natverkslésningen ConnectedCooking

> Integrerat USB-granssnitt for lokalt datautbyte

> Central administration av enheter, recept-, varukorgs- och
programstyrning, HACCP-dataadministration, underhallsadministration via
ConnectedCooking

Arbets- och driftsakerhet

> Tomning av kok- eller rengéringsvatten direkt genom det integrerade
utloppet i pannan (ingen tippning, inget golvavlopp)

> Drift- och varningsindikering, t.ex. for varm olja vid fritering

> Elektronisk sakerhetstermostat

> Pannans utsida har en beréringstemperatur pa hégst 73 °C (163 °F)

> HACCP-dataminne och utmatning via USB eller alternativ lagring och
administration i den molnbaserade uppkopplingslésningen
ConnectedCooking

> Matlagningssystemet ar godkant for odvervakad drift (t.ex. tillagning
nattetid)

> Integrerad displaysparr for att férhindra oavsiktlig mandvrering

> Ytterligare sakerhet genom motordriven lyftning av pannan
Installation, underhall och miljd

> Plastfétter som ar 90 mm (3,5 tum) hoga

Metos Storkok | Alla produkter for professionella kok ~ www.metos.se 3/5
Storsatragrand 26
127 39 Skarholmen


https://www.metos.se

metos

kitchen intelligence

> Plastfotter som ar 45 mm (1,8 tum) hdga inkl. tatningssockel (tillval)
> Kallvattensanslutning (inkl. vattenslang 1,5 m (59 tum)

> Fast anslutning till avliopp tillatet enligt SVGW, inkl. flexibel

HT-slang 0,5 m (19,7 tum)

> Drift mgjlig utan vattenavhardningsanlaggning

> Kan installeras utan golvranna

> Stank- och stralvattenskydd IPX 5

> Anpassning till installationsplatsen (hdjd over havet)

> Uppstallning mojlig pa golv eller mot vagg

> Service-diagnossystem med automatisk visning av servicemeddelanden,
sjalvtestfunktion for att aktivt kontrollera maskinens funktioner

> Vi rekommenderar professionell installation som utférs av
METOQOS-certifierade tekniker

> Regelbundet underhall rekommenderas. Underhall enligt tillverkarens
rekommendationer kan erhallas fran METOS-servicepartners

> Energieffektivitet testad enligt DIN 18873 och férbrukningsvarden
publicerade i databasen (http://grosskuechen.cert.hki-online.de)
Mandvrering

> 10,1 tums TFT-fargdisplay och héguppldst, kapacitiv pekskarm med
sjalvforklarande symboler fér enkel, intuitiv manévrering med enkla
pekskarmsgester

> Central installningsratt med tryckfunktion for intuitiva val och
bekraftelse av installningar

> Uppmaningar via ljudsignaler och meddelanden nar anvandaren maste
ingripa

> Anvandnings- och bruksanvisning pa maskindisplayen kan 6ppnas beroende
av atgard

> Manovrering av det hojdjusterbara underredet (tillval) sker enkelt via
maskindisplayen

> Mer an 44 sprak som kan stallas in for anvandargranssnitt och
hjalpfunktion

> Specialanpassade tillagningsparametrar for internationella och
landspecifika ratter kan valjas och startas oberoende av det installda
maskinspraket

> Omfattande s6kfunktion med sdkassistenterna i alla hjalpavsnitt

> Visning av innehallsrelaterade hjalpavsnitt samt direkt start av
anvandningsexempel utifran hjalpen

> Enkelt val av tillagningsprocesser via tillagningsmetoderna

> Enkel programmering dar du lagger till manuella tillagningsparametrar
enligt byggklossprincipen med drag- och slappfunktionen

> Cockpit-funktion foér visning av information om foérloppet for en
tillagningsprocess

> Funktion for anpassning och styrning av anvandarprofiler och
atkomstbehérigheter for att forhindra mandvreringsfel

Rengoéring och skoétsel

> Inner- och yttermaterial: rostfritt stal

> Hygienisk uppstalining pa slat botten for enkel och saker rengoéring
vid uppstallning pa en sockel (tillval)

> Hygienisk panna utan fogar med rundade hérn (NSF-godkand)

> Enkel och séker rengoéring av glasytor och ytor av rostfritt stal, samt
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stank- och stralvattenskydd IPX 5
Tillbehoérspaket (inklusive)

> 2 x arm for lyft- och
nedsankningsautomatik typ 2-XS

> 1 x kokkorg typ 2-XS

> 1 x friteringskorg typ 2-XS

> 1 x durkslag typ 2-XS, 2-S

> 1 x rengdringssvamp

Tillval

> Stativ med eldriven hdjdjustering

> Last friteringslage

> Specialspanningar

> Utan wifi-modul

> Ethernet-granssnitt

> Eluttag med jordfelsbrytare (fér spanningar med nolledare)
> Utan eluttag

> Plastfétter som ar 45 mm (1,8 tum) héga inkl. tatningssockel
Tillbehor

> Spade

> Arm for lyft- och nedsankningsautomatik
> Kok- och frityrkorg

> Sil

> Panngaller

> Satser for portionskorgar

> Spatzlesil

> VarioMobil

> Korgvagn

> Enhetsmonteringssats

> Rengdringskit

> Avloppsanslutningskit
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