metos

kitchen intelligence

Kombiugn Metos iCombi Pro 6-1/1 5 FAT

Product information

SKU 4352020

Product name Kombiugn Metos iCombi Pro 6-1/1 5 FAT
Dimensions 850 x 775/842 x 754/804 mm

Weight 99,000 kg

Kapasitet 5 x GN1/1-65 avstand 85mm

Teknisk information 400V, 16 A, 11 kw, 3NPE, 50 Hz, 55 dB KV: 3/4"
Avloppsanslutning: g 50 mm

Description

Kapacitet: 5 x GN, uttagbart standard-inhangningsstall med 84 mm
gejdavstand. Denna modell har ett integrerat fettsamling system (FAT).
Metos iCombi® Pro 6 ar intelligenta matlagningssystem med
natverksanslutning och driftsatten fagel, kott, fisk, aggratter/dessert,
tillbehdr/ gronsaker, bakverk och Finishing samt tillagningsmetoderna
steka, koka, baka och grilla.

Metos iCombi® Pro 6 ar kombiugn enligt DIN 18866 (i manuellt lage).
For de tillagningsmetoder som anvands mest i det professionella kdket.
Du kan valja mellan foljande intelligenta assistenter:

iDensity Control

iDensityControl ar den intelligenta klimatstyrningen i iCombi Pro. Tack
vare samspelet mellan sensorer, hdgeffektivt varmesystem och
anggenerator, samt den aktiva avfuktningen och den aktiva aktiv
avfuktningen ar alltid ugnsklimatet ratt. Den intelligenta
luftcirkulationen soérjer for basta mojliga energidverforing till
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livsmedlet. Darmed sakerstélls enastaende

produktivitet med hog kvalitet pd maten, jamna resultat och minimal
energiférbrukning.

iCooking Suite

iCookingSuite ar matlagningsintelligensen i iCombi Pro. Till att boérja
med valjer anvandaren mellan sju driftsatt och/eller fyra t
illagningsmetoder for tillagningsprocessen som passar for

livsmedlet. Onskat tillagningsresultat anges ocksd av anvandaren. Ugnen
foreslar brynings och tillagningsgrads- installningar. Intelligenta
sensorer laser av matratternas storlek, mangd och status. Beroende av
hur tillagningsprocessen fortskrider anpassas alla viktiga
tillagningsparametrar som temperatur, ugnsklimat, lufthastighet och
tillagningstid exakt pa sekunden. Det 6nskade resultatet uppnas med
hégsta mojliga kvalitet pa kortast méjliga tid. Om sa 6nskas kan man
gripa in i tillagningsprocessen och anpassa tillagningsresultatet.
Anvandaren kan nar som helst vaxla till iProductionManager eller
manuellt 1age. Med iCookingSuite kan man enkelt och utan dvervakning
minska tiden, ravarorna och energin vid standardiserad matkvalitet.
iProductionManager

iProductionManager organiserar produktionsprocessen intelligent och
flexibelt. Bland annat genom att visa vilka produkter som kan tillagas
tilsammans pa olika gejdrar, ange en optimal

turordning for ratter som ska tillagas och dvervaka
tillagningsprocessen. iProductionManager ger anvisningar om insattning
och uttagning av matratterna. Beroende av kéksprocessen kan man placera
bongarna fritt eller ordna dem efter en bestamd sluttid. P4 samma satt
ordnar iProductionManager matratternas ordningsfoljd och gor
installningarna automatiskt.

Anvandaren avgér om matratterna ska tillagas energioptimerat eller
tidsoptimerat. Enkla évervakningsuppgifter bortfaller och insparing av
arbetstid och energi.

iCareSystem

iCareSystem ar det intelligenta rengdérings- och avkalkningssystemet i
iCombi Pro. Det kanner av aktuell nedsmutsning och igenkalkning och
foreslar perfekt rengdringssteg samt kemikaliemangd for nio
rengdringsprogram. Den snabba mellanrengéringen rengér iCombi Pro 6 pa
mindre an 15 minuter. Alla rengéringsprogram kan koéras pa natten utan
Overvakning. Med mindre forbrukning av fosfatfria rengdringsprodukter,
vatten och energi ar iCareSystem extra sparsamt och miljévanligt. P& sa
satt ar alltid iCombi Pro ren och hygienisk utan manuell arbetsinsats
och till minimala kostnader.

MANUEL ATGANG

Angkokning +30°C...+130°C.

Kombination av dnga och varmluft +30°C...+300°C.

Varmluft +30°C...+300°C.

Exakt klimatstyrning 0-100% i procent.

Intelligenta funktioner

Intelligent klimatstyrning med exakt fuktmatning, -installning och
fuktreglering i procent.

Faktiskt uppmatt fukthalt i ugnsutrymmet kan stallas in och visas-
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e Dynamisk luftcirkulation i varje ugnsutrymme tack vare ett (1)
intelligent reverserande flakthjul med fem intelligent styrda och
manuellt programmerbara hastigheter.

* Intelligent styrning av tillagningsprocesser med automatisk anpassning
av tillagningsstegen for att uppna 6nskat resultat, t.ex. bryning och
tillagningsgrad, pa ett sékert och effektivt satt. Oberoende av
operator, storlek pa produkten och beskickningsmangd.

o Sekundexakt 6vervakning och berakning av bryningen baserat pa
Maillard-reaktionen for att reproducera optimala tillagningsresultat.

* Ingrepp i intelligenta tillagningsprocesser eller omkoppling fran
iCookingSuite till iProductionManager for hégsta flexibilitet.

* Intelligent tillagningssteg for tillagning av bakverk.

 Individuell, intuitiv programmering med drag och slapp av upp till
1200 program med upp till 12 steg.

e Enkel dverféring av matlagningsprogram till andra matlagningssystem
via saker molnanslutning med ConnectedCooking eller via USB-minne.

* Automatiskt, intelligent planerings- och styrningsverktyg
iProductionManager for optimal organisation av tillagnings- processer
och blandbeskickningar. Automatisk tackning av planeringsluckor.
Automatisk tids- eller energioptimering av planering och
sluttidstillagning for att starta eller avsluta tillagningen av
matratter vid samma tid.

» Automatisk dterupptagning och optimalt avslut av tillagnings-
processen efter stromavbrott som ar kortare an 15 minuter.

« Intelligent rengéringssystem foreslar rengéringsprogram och behévd
mangd rengdringsprodukter baserat pa matlagningssystemets
nedsmutsning.

e Visning av aktuellt reng6ringstillstand samt avkalknings- tillstand.

* Kondensationshuvar med automatisk 6kning av utsugningeffekten nar
ugnsluckan éppnas.

Tillagningsfunktioner

 Effektiv anggenerator for optimal angeffekt aven vid laga temperaturer
under +100°C.

* Integrerat, underhallsfritt fettavskiljningssystem utan extra
fettfilter.

e Nedkylningsfunktion fér snabb nedkylning av ugnsutrymmet med valbar,
extra snabb nedkylning genom vatteninsprutning.

. Karntemperaturnadl med 6 matpunkter samt automatisk fel- korrigering
vid felstick. Positioneringshjalp som tillval for mjukt eller mycket
litet tillagningsgods (tillbehor).

* Delta-T-tillagning for extra skonsam tillagning med minimala
tillagningsforluster.

e Exakt pensling, vattenmangd i ml kan stallas in i fyra steg i
temperaturintervallet +30°C- +260°C for varmluft eller kombination av
anga och varmluft.

e Digital temperaturvisning i °C eller °F, visning av installda och
faktiska varden.

e Digital visning av fukthalten i ugnsutrymmet och tid, visning av
installda och faktiska varden.

e Tidsformat kan stallas in i 24-timmarsformat eller am/pm.
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e 24-timmars realtidsklocka med automatisk omstallning mellan sommar-
och vintertid i kombination med ConnectedCooking.

e Automatiskt férvald starttid, med installbart datum och installbar
tid.

* Integrerad handdusch med automatisk aterféring och strale.

e Energisparande LED-belysning i ugnsutrymmet med lang livslangd och hég
fargatergivning fér snabb identifiering av tillagnings- tillstandet.

e Kostnadsfri telefonsupport for fragor gallande teknik och
anvandningshjalp (ChefLine).

Arbets- och driftsakerhet

* Elektronisk sakerhetstermostat fér anggenerator och varmlufts-
uppvarmning.

* Integrerad flakthjulsbroms.

e Ugnsluckans beréringstemperatur ar maximalt +73°C.

e Anvandning av Active Green rengdringstabletter och Care- tabletter
(rengdringsmedel i tablettform) for optimal arbetssakerhet.

e HACCP-dataminne och utmatning via USB eller alternativ lagring och
administration i den molnbaserade uppkopplingsldésningen
ConnectedCooking.

e Godkand enligt nationella och internationella standarder fér obevakad
drift.

¢ Maximal beskickningshdjd 1,6 m vid anvandning av RATIONALSs stativ.

e Ergonomiskt dérrhandtag med hdger- eller vansterhangd doérr och
automatisk stangning.

Uppkoppling

e Integrerat IP-skyddat Ethernet-granssnitt for kabelanslutning till den
molnbaserade uppkopplingslésningen ConnectedCooking eller for att koppla
samman enheterna med varandra.

e Integrerat WiFi-granssnitt fér tradlés anslutning till den
molnbaserade uppkopplingslésningen ConnectedCooking.

e Integrerat USB-granssnitt for lokalt datautbyte.

e Central administration av enheter, recept-, varukorgs- och
programstyrning, HACCP-dataadministration, underhalls- administration
via den molnbaserade uppkopplingslésningen ConnectedCooking.
Rengoring och skotsel

e Natverksoberoende automatiskt rengdérings- och servicesystem for
ugnsutrymme och dnggenerator.

¢ 9 rengodringsprogram for obemannad rengéring, aven over natten, med
automatisk rengoring och avkalkning av anggeneratorn.

* Anvandning av fosfat- och fosforfria Active Green- rengodringstabletter
och Care-tabletter.

e Snabbrengdéring pa mindre &n 15 minuter for nastintill avbrottsfri,
hygienisk produktion.

e Anvandarstyrd displaypanel: korrekt tvattprogram och tvattabletter val
av mangd beroende pa ugns smutsighet och en indikation pa tvattbehovet

e Automatisk kylning av ugnskammaren fore tvattprocessen.

e Optimal forbrukning av tvattmedel och vatten.

» Automatisk avkalkning av dnggeneratorn och ugnskammaren
med varje rengoring.

e Sakerhetsfunktioner t.ex. vid strémavbrott och problem med
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vattentillférsel.

e Veckokalender for planerade olika tvattlangder
tvattningprogram kan planeras for den dag som bast passar dina
kdksscheman. Utformningen av tvattningprogram garanterar alltid
tillracklig och 1amplig tvatt.

e Hygienisk uppstallning pa slat botten utan fotter for enkel och saker
rengoring.

e Ventilerad ugnslucka med treglasfénster, varmereflekterande
specialbelaggning och svangbara glasrutor for enkel rengoéring.

* Inner- och yttermaterial: rostfritt stal som uppfyller DIN 14301,
hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar med avrundade hérn och optimerad
luftstrom.

» Enkel och saker utvandig rengéring av ytor av glas och rostfritt stal,
samt skydd mot vattenstralar frén alla riktningar tack vare skyddsklass
IPX5.

* Mgjlighet att 6vervaka den automatiska rengdringen via den
molnbaserade uppkopplingslésningen ConnectedCooking.
MANOVERING

e Hogupplost 10,1" TFT-fargdisplay och kapacitiv pekskarm med
sjalvforklarande symboler fér enkel, intuitiv manévrering med styrning
med stryk- och svepgester

e Uppmaningar via ljudsignaler och meddelanden nar anvandaren maste
ingripa

e Central installningsratt med tryckfunktion for intuitiva val och
bekraftelse av installningar

e Mer &n 55 sprak som kan stallas in fér anvandargranssnitt och
hjalpfunktion

e Grundlaggande matlagningspreferenser for landspecifika kok kan valjas
oberoende av det instadllda maskinspraket. Mojlighet att valja ett
bredare landspecifikt kék

e Specialanpassade tillagningsparametrar for internationella och
landspecifika ratter kan valjas och startas oberoende av det installda
maskinspraket

¢ Omfattande sOkfunktion i alla tillagningsprocesser, anvandningsexempel
och installningar

» Kontextkanslig hjalp, som alltid Visar aktuellt hjalpinnehall for
innehallet som visas pa skarmen

« Starta anvandningsexempel utifran hjalpen

e Enkelt val av tillagningsprocesser via sju driftsatt och/eller fyra
tillagningsmetoder

» Cockpit-funktion for visning av information om delmomenten i en
tillagningsprocess

e Anpassning och styrning av anvandarprofiler och dtkomstbehdrigheter
for att féorhindra mandévreringsfel

¢ Interaktiva meddelanden om tillagningsprocesserna,
handlingsuppmaningar, intelligenta funktioner och varningar med
Messenger
INSTALLATION, UNDERHALL OCH MILJO

* Vi rekommenderar professionell installation som utférs av
METOS-certifierade tekniker
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e Fast anslutning till avloppsvatten tilldten enligt SVGW

e Anpassning till installationsplatsen (héjd over havet) genom
automatisk kalibrering

e Drift mgjlig utan avhardningssystem och utan extra manuell avkalkning

e Uppstallning pa golv eller mot vaggen med bara avstand till vaggen
genom anslutning i sockelomradet

e Service-diagnossystem med automatisk visning av servicemeddelanden,
sjalvtestfunktion for att aktivt kontrollera maskinens funktioner.

e Den 3-lagars glasdorren har en speciell varmereflekterande belaggning
som avgorande minskar varmeforlusten.

 Servicebegaranden och diagnoskoder for funktionsfel visas pa
kontrollpanelen.
Tillval

e vansterhangd ugnslucka

e BAKE modeller 400x600 for bakplaten

e MarineLine Marine modeller

e Security Line / Sakerhetsversion t.ex. for fangelse

* HeavyDutyLine specialmodell fér mycket tung anvandning

¢ Inbyggd fettuppsamling

e Beskickningsvagnspaket

e Anslutning fér energioptimeringsanlaggning

¢ Anslutning till driftdvervakningen (potentialfria kontakter)

e Lasbar mandverpanel.

e Skydd fér kontrollpanelen

e SDL - Sakerhetslas
Tillbehor

» Matbehallare och galler

e Active Green-rengodringstabletter - garanterat basta rengdringseffekt

* maskininstallationssats

e stativ i olika utféranden - standard, med styrhjul eller fixerbara
fotter av rostfritt stal

e kondensationsavbrytare - for omledning av anga och kondens till det
befintliga franluftssystemet

e Banket installationssats

e Care-tabletter - forhindrar effektivt kalkavlagringar

e Huvar

e UltraVent® och UltraVent® Plus

e Varmeskold - for installation av en enhet bredvid en varmekalla, t.ex.
en grill (Vansta sida)

e Fettuppsamlingsbehallare

e Vaggfasten

e Catering kit -handtagor och hjulchassi for enkel rorelse.
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