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Snabbnedkylninsskap Metos BCO51 AG R

Product information

SKU 4240718

Product name Snabbnedkylninsskap Metos BC051 AG R
Dimensions 790 x 700 x 850 mm

Weight 100,000 kg

Kapasitet 18kg/90min/+70...+3

Teknisk information 230V, 1,13 kW, 1IN, 50 Hz

Kylmedium R452A

Kylmedium, mangd, 900

a/kg

Description

Metos BCO51 AG GO snabbnedkylningsskap fryser snabbt in farsk och
tillagad mat. Processen hjalper till att bevara produkternas viktigaste
egenskaper och haller maten farsk och frasch. Férprogrammerade menyval
fran skonsam nedkylning till chockfrysning ger perfekta kylférhallanden

for alla matvaror beroende pé deras egenskaper. Systemet later ocksa
anvandaren skapa och spara personliga program.

Metos BCO51 AG GO ar utformat for 5xGN1/1-40 eller 3xGN1/1-65 kantiner.
Det kan kyla ned 18 kg matvaror fran +70°C till +3°C pa 90 minuter (den
angivna nedkylningskapaciteten i kg/h &r nominell och kan inte uppnas

for alla matvaror under alla omstandigheter). Enheten kan programmeras
att antingen kyla ned under en viss tidsperiod eller anvanda en sensor

som avslutar nedkylningscykeln nar en vald temperatur &r nadd.
Nedkylningsprogrammen 6vervakar kontinuerligt produktens temperatur och
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anpassar kylluftens temperatur sa att optimal nedkylning uppnas utan att
produktens yta fryser. Det gor att aven de mest kansliga produkterna kan
frysas in nar man valjer en skonsam eller mjuk nedkylningscykel. Minnet
har kapacitet for upp till 98 anvandarprogram. Nar snabbnedkylningen
framgangsrikt har avslutats kopplar skapet automatiskt om till
férvaringsregim.

Tack vare uppbyggnaden i rostfritt stdl och de rundade hérnen inne i
skapet ar snabbnedkylningsskapet |att att rengéra. Vatten som anvands
for rengdring av skapet och eventuellt kondensvatten kan avlagsnas genom
avloppet i skapets botten. Skdpet har ett automatiskt system for
avfrostning och vattenavdunstning.

Doérren 6ppnas till héger. Magnetiska dérrpackningar ar Iatta att byta.
Dérren forblir 6ppen nar den dppnats till 100° vinkel. Skapet ar
elektroniskt styrt. Panelen visar nedkylningsprogrammets steg och
skapets/matens temperatur i realtid.

kyler ned 18 kg matvaror fran +70°C till +3°C pa 90 minuter (den
angivna nedkylningskapaciteten i kg/h ar nominell och kan inte uppnas
for alla matvaror under alla omstandigheter)

férprogrammerade nedkylningscykler och upp till 98 program
matvarusensor

efter cykeln kopplar skapet automatiskt om till forvaringsregim
automatisk avfrostning och vattenavdunstning

exteri6r och interidr i rostfritt stal

rundade hoérn pa insidan

justerbara ben

elektronisk styrning

hégerhangd doérr

luftkyld

LEVERERAS MED:

matvarusensor

TILLBEHOR (bestélls separat):

sensorsupport

hjul

monteringsplatta fér placering av snabbnedkylningsskapet ovanpa Metos
SelfCookingCenter eller ugn CombiMaster Plus.

HACCP-anslutning for fjarrkontrollsystem genom dator.

UV-lampa

modell fér centralkyla (kylenheten medféljer inte)

vattenkylning

vansterhangd dorr
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