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Gasspis Metos Diamante
D74/10TCG bordsmodell

Bordsskivan Metos Diamante D74/10TCG gasspis har fyra
robusta férnicklade brannare. Brannarna ar utrustade med en
tvadelad flamspridare som delar upp lagan i tva olika zoner. Pa
sa satt sprids varmen oOver ett bredare omrade, vilket ger
botten av grytan en jamnare varme. Det ar latt att stalla en
mindre gryta eller kastrull pa de syrafasta,
gjutjarnssvartlackerade grytlapparna. De bakre 3,5 kW
brannarna ar for @150-300 mm pannor, de framre 5,6 kW
bréannarna for @150-380 mm pannor. Enhetens kropp i rostfritt
stal och de avtagbara bassangerna i rostfritt stal under
bréannarna gor rengdringen enkel. Venturi-brannarna ar
installerade vertikalt, vilket férhindrar igensattning av
munstyckena och ansamling av smuts. Gasspisen fungerar
med piezo-tandning. Gasolbrannare ar utrustade med
flamskydd som hindrar gas fran att komma in i den flamlésa
enheten.

Stabil, snygg och hygienisk restaurangutrustningsserie Metos
Diamante 70 har designats in i minsta detalj som en effektiv
och funktionell I16sning, fran forbehandling till tillagningen av
sjalva maten, utan att gldmma den latta rengdringen.
Apparaterna i Diamante 70-serien finns som bordsmodeller
eller i egen monter, individuellt eller i en kombination av flera
enheter, fran sma till medelstora eller stora kok. Vitvarornas
ytor ar laserskurna, vilket garanterar att vitvarorna kan
kombineras till en snygg, sammanhallen 6 eller en linje for
foérhallanden som kraver tung anvandning och som tal 6gat
aven i ett 6ppet kok.

- bordsmodell

- fyra brannare 2x3,5kW och 2x5,6kW

- vertikalt monterade brannare med flamspridare




- l6stagbara bassanger under brannarna
- stora reglage ar skyddade fran stank

- ram i rostfritt stal

- Overhettningsskydd

- piezo-tandning

- flamskydd i brannarna

LEVERANS INGAR:
- munstycke for naturgas eller flytande gas

TILLBEHOR (bestalls separat):

- platt stekpanna med tva brannare i gjutjarn
- tvabrannare, rafflad stekpanna i gjutjarn

- Oppen plattform

- sta med vajrar

- piedestaldoérrar

- piedestaldorrar for utrustningsstall

- utrustningsstall; kniv -, redskap - och kryddhallare, kryddburkhallare
- lada pa stativet

- termisk bas for stativet

- sockel och sidopaneler
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Gasspis Metos Diamante D74/10TCG bordsmodell

Djup mm 730

Paketvolym 0,204

Paketvolym 0,204 m3

Bredd pa férpackning 80

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 53

Bruttovikt 63

Viktenhet kg

Gasforbrukning kW 18,2



